Ein herzliches Willkommen
wiingcht Thnen
das Team

vom

Landhaug Levitzow

Familienbetrieb geit 1989

Landhotel mit Restaurant und Partyservice

..ceit 2017 auch mit Hofladen...

An der LandstrafRe 13, 17168 Sukow-Levitzow
Tel. 039975 /70 257
E-Mail: info@ landhaus.levitzow.de

www.die-celbermacher.net

(auch auf Facebook, Booking.com, Instagram)


mailto:info@landhaus.levitzow.de

Suppen & Vorspeisen

“Die Selbermacher®” Soljanka - 6,50

mit Paprikastreifen, Tomaten, Zwiebeln, Gewiirzqurken
& “Die Selbermacher®"” Jagdwurst serviert mit Creme Fraiche

Goulasch Suppe - 7,50

deftige, gebundene Suppe aus geschmortem
mit gewirfelten Kartoffeln, Méhren und Sellerie

“Die Selbermacher®" Mohren-Ingwer-Suppe - 6,50
aug frischen Karotten direkt aus dem Garten
mit einem Hauch von Ingwer verfeinert

“Die Selbermacher®” Wirzfleiech vom Hihnchen - 8,50

vielen alg “Ragout fin“ bekannt, aber wir verwenden
Geflugelfleisch, dazu wird Zitrone und knuspriger Toast serviert

Karamellisierter Ziegenkise - 11,30

mit Salatbouquet, rotem Zwiebelconfit
Cherry Tomaten, Walniiggen
und hausgemachter Balsamico Creme

“Die Selbermacher®” Riucherlachs - 12,90

mit Honig-Senf-Sauce, Kartoffelrosti,
Salatbouquet und hausgemachter Balsamico Creme

Weitere wechgelnde Kostlichkeiten
finden <ie an ungerem Buffet!



Es geht auch ohne Fleisch

selbstgemachte Spinatknddel - 15,90

mit Champignon-Rahm-Sauce
und sonnengereiften Cherrytomaten
dazu wahlweise Parmesan oder Fetakise

“Die Selbermacher®* Pagta - 15,90
aug hauggemachten Bandnudeln
mit Kirechtomaten, Parmegan und frischem Bagilikum

dazu wahlweige “Die Selbermacher®” Tomaten-Pegto
oder Spinat-Rahm-Sauce

Nichts Passendes dabei? - Stellt euch gerne eigene
Kreationen aus unseren Beilagen zusammen

Unger Burger-Wunder

Bocki ‘s - Burger - 15,50

mit hausgemachtem Rinder-Patty &
knackigem Salat, BurgersofRe, Preiselbeeren,
Rostzwiebeln, Jalapefios, Camembert &
haugsgemachtem roten Zwiebelconfit

Keine Lust auf Fleisch?
Unser Bocki’s Winterburger geht auch vegetarisch
statt Rinderpatty mit Ziegenkige



Allzeit beliebt
i Hidhnchenbrugtfilet - (17,50) 19,80

unter einer Parmegan-Krauter-Kruste
dazu in Butter gebraten Garten-Karotten

Rinderleber “Berliner Art” - 14,90

mit in Butter geschwenkten Apfelscheiben,
gebratenen Zwiebeln und zerlassener Butter

i “Die Selbermacher®” Wildgoulasch - (15,50) 17,50

aug heimischen Wildern
mit hausgemachtem Apfelrotkohl

Sauerbraten - 17,50
aus der Rinderkeule
mit hausgemachtem Apfelrotkohl

“Die Selbermacher®" Rinderroulade, geschmort - 17,90

gefullt mit Gewirzgurken, Zwiebeln, Speck und Senf
dazu in Butter geschwenkte griine Bohnen

i “Die Selbermacher®” Landhaus-Knacker - (15,90) 17,90
im Buchenholz gerduchert
mit hausgemachtem Fass-Sauerkraut

i (roter Preig) = Seniorenportion (nur bei gekennzeichneten Gerichten méglich)

=> Fiir eure individuellen Beilagen Wiineche blattert eine Seite
weiter. Die Preise der Hauptgédnge beinhalten KEINE weiteren
Beilagen.



Fir Fleigchliebhaber

Schnitzel “Berlin”- 17,90

ca. 200q, aus dem Schweinericken
mit hausgemachten Rahmchampignons

Schnitzel “Hamburg”- 14,90

ca. 200g, aus dem Schweinericken
mit einem Spiegelei

Schnitzelplatte - ein echter Klagsiker - 29,90

3 kleine Schnitzel 2 100 g
(mit Rahmchampignons, Spiegelei und iiberbacken “au four”)

Weil wir Bockis Rinder im Ganzen und in verschiedenen Gréfien
verarbeiten variieren unsere Steaks im Gewicht. Daher schaut gern

auf uncere Steak-Tafel um eure Wunschgréfien zu bestellen!

Rumpsteak, je 100 g 14,-
Entrecdte, je 100 g 10,-
T-Bone Steak, je 100 g 7-

Rinderfilet, je 100g 16,

Bitte bedenken Sie, dass wir fur die Zubereitung unseres Rindeg
mindestens 40 Minuten benétigen

GARSTUFEN

; MEDIUM RARE
RARE, BLEU, i ’
STARK BLUTIG: - ’ SAIGNANT, BLUTIG:
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MEDIUM, A POINT, J ; WELL-DONE,
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dazu reichen wir:

“Gemiigiges”

Frische Champignons in Rahm - 5,50
Gebratene Zwiebelringe - 350
Hausgemachter Apfelrotkohl - 5,20
Gebutterte Gartenkarotten -5-
Gebratener Blattspinat - 4,90
Butterbohnen -5,--
Speckbohnen -850
Lauchgemiise - 5,-

Sauerkraut - 5,-

Hauggemachte “Sattmacher”

Petersilienkartoffeln - 4,-
Bratkartoffeln -5,-
Pommesg Friteg - 5,50
Gebratene Nudeln - 8,20
Semmelknddelscheiben - 4,50
Stampfkartoffeln - 8,20
Herzoginkartoffeln - 5,50
Kartoffelgratin - 510
Landhaug Brot -4,50
Kartoffelklofie -5,-
Kartoffelrosti -8,70
Traffelstampf - 7,50

Extrag¢

Spiegelei - 2,-
Krauterdip - 1,20

Krauterbutter - 1,20
Ketchup/Mayonnaige - 0,60
Parmesan-Kriuter-Kruste -1,50

Liebe Giste, da wir Thre ausgewihlten Gerichte direkt nach der Bestellung
frisch zubereiten, benétigen wir vielleicht ein wenig mehr Zeit, als Sie es
gewohnt sind und mdchten an dieser Stelle fur Ihre Geduld danken.



Erfrischungsgetrank

Gustrower Schlossquell - Gourmet, naturell oder feinperlig
0,251-290 0,751-6,50

(.. Kiindworth Sifte 021-290

GUS\T’B(?WER ° Orang e
e Kirech ®
e Banane KI. d th
e Maracuja ln wor
e Mango

e Ananag
auch als Schorle mdglich!

e Rhabarber (nur als Schorle méglich)

Direkt von ungerer Streuobstwiese: naturtriber Apfelsaft
021 -290
Coca Cola (1,2), Fanta (2), Sprite 0,21 - 3,- 051-5,-

Tonic (3), Bitter Lemon (3), Ginger Ale 0,251-3,20

Ungere Hauggemachte Limonaden 0,41-6,20

In verschiedenen Geschmacksrichtungen

e Beerentraum
e Ingwer-Limette
e Erdbeere
e Himbeere
e Mango-Ingwer
e Minze-Maracuja
e Roge-Minze

Informationen iiber Zusatzstoffe:
(1) Koffein, (2) Farbstoffe, (3) Chinin

Fur weitere Getranke Ingpirationen
werfen Sie gern einen Blick in uncere Bar Karte!



PURE TEA - Tee 0,21-370

Earl Grey

.. ist eine edle Mischung aus hochwertigem Agsam- und feinstem Ceylon-Tee,
fein veredelt mit dem Aroma der Bergamotte fir einen besonders blumig-
frischen, vollaromatischen Tee-Genuss.

Zutaten: schwarzer Tee, Aroma, Zitrusechalen, Kornblumenbliitenblitter.

Schwarztee Klaggik

.. ist eine Komposition edelster Schwarztees aus ausgewahlten Teegarten des
traditionsreichen Anbaugebietes Assam. Dags typisch kraftige Aroma sorgt fur

ein unvergleichliches Geschmackserlebnis. Zutaten: schwarzer Tee.

Krautertee - Pfefferminze
.. besteht aus erlesener Minze aug sorgfaltig ausgewahlten Krautergérten und
besticht durch ihre besondere Frische. Zutaten: Krauseminze, Pfefferminze.

Krdutertee - Kamille
. aus hochwertigen, sonnenverwdéhnten Kamillenblitten hergestellt und zaubert
einen zart duftenden, wohltuenden Kamillentee. Zutaten: Kamillenbliiten.

Friichtetee Hibiskue & Himbeere, aromatisiert

.. ist eine feine harmonische Friichtemischung. Mit einer betonten Hibigskus- und
Himbeernote sorgt er fur ein unvergleichliches, fruchtig-frisches
Geschmackserlebnis. Zutaten: Hibiskus (38%), Hagebutte, Apfel,
Brombeerblitter, Himbeeraroma (79), Himbeere (29%), Orangenschalen,

Apfelbestandteile, Sduerungsmittel: Zitronensiure.

Rooibog-Tee - Orange/Karamell

.. ist eine Komposition aus mild-aromatischem Rooibos-Tee und cremig-
sahnigem Aroma von Karamell. Eine Note fruchtiger Orange sorgt fur ein
unvergleichliches Geschmackserlebnis.

Zutaten: Rooibos, Orangenaroma, Karamellaroma, Sonnenblumenblitten.

Griner Tee mit Lemonmyrte

.. komponiert aus fein-aromatischem Grintee und Lemonmyrte

alg raffinierter Verfeinerung. Er zeichnet sich durch seine herbe Frische
aug und sorgt <o fur ein unvergleichliches Geschmackserlebnis.

Zutaten: Griiner Tee, Lemonmyrte (209%).



LAURTIR - Kaffeespesialititen

TORINO,ITALIA,1895

Tagce Kaffee Creme 2,90
Pott Kaffee Creme 3,60
Chococcino 3,60
Milchkaffee 4,10
Latte Macchiato 4,10
Espresso 3,20
Doppelter Espresso 4,90
Espresso Macchiato 3,70
Cappuccino, klein / Cappuccino, gro 370 / 4,30
Keine Lugt auf Kaffee 7
HeifRe Zitrone (mit frischer Zitrone) 3,90
HeifRe Milchechokolade 4,90
HeifRe Schokolade mit Schusg 6,90
Flacchenbiere
Hefeweizen, Maigel ‘s Weigge (auch als alkoholfrei) 051 4,90
Grevensteiner, Landbier, naturtrab & mild 051 4,90
Velting, alkoholfrei 0331 3,70
N4
VELTINS  Prigch vom Fasg
Algster 031 370 / 051 S.-
Velting 031 370 / 051 S.-
Aktien Landbier 031 370 / 051 B.-

(Dunkelbier)



”...Spritziges" ﬁ, )

Aperol Spritz 7,20 |

Lillet Wild Berry 7,20
Hugo 7,20
Verteiler & Spirituogen @ c))
Lehment Doppelkiimmel “Man und Fru” 4,00
Jagermeister 4,50
Ramazzotti mit Eig & Zitrone 4,80
Malteger 4,80
Abgolut Wodka 4,50
Havanna 4,50
Bacardi, White Rum 4,50
Johnny Walker, Black 5,80
Mixgetrinke mit 4 ¢l Alkohol ab 6,50
“ Edle “ Tropfen

Likore aus unbehandelten Friichten
aus dem heimischen Garten
Natur & Art aus Rosenow bei Sternberg
Z2cl 3,50 4cl 5,50

Beluga Noble Rugsian Vodka 409%%
Ein sauberer, weicher und ausgewogener Vodka far héchste Angpriiche.

2cl 8,90

Poli Cleopatra Grappa Mogcato Oro 40 %
Aroma: blithende Wiese, frisches Obst & Zitrusfrizchte, Honig
Geschmack: weich, rein, hochst elegant
2 cl 5,90

Craigellachie Single Malt Scotch Whisky 46 9% - 13 Jahre
g Aroma: Mandarine & Orange mit feinen Gewiirzen

Sy’ Geschmack: leicht trockene SiifRe von Karamell, dazu Feige & Zimt
Zcl 6.20

Brandy Torreg Jaime1 38 % - Spanien
Aroma: weich & wiirzig, Vanille
2cl 6,80




Schoppenweine WeilR - 0,2 1

2022 Grauer Burgunder DQW trocken (Baden) 6,90
Weingut Behringer
In der Farbe ein helles Strohgelb, iiberwiltigende Frucht steigt in die Nase und
erinnert an reife Birne und Quitte mit einem Hauch von frischer Minze. Der
Grauburgunder breitet sich weich und Schelzig auf der Zunge aus, eine ldssige

Frucht und eine erfrischende Saure komplettieren den Geschmack. Dieser Wein
bleibt noch lange im Mund erhalten.

2022 Bacchus DQW halbtrocken (Rheinheggen) 6,50
Framersheimer Kreuzweq - Weingut Dr. Hinkel
Mit seiner lebhaften Frucht und einem Hauch von Rosenduft erschafft
dieser Weifwein ein blumig-fruchtiges Bouquet. Klar und straff am
Gaumen getzt sich der Genuss mit feiner Struktur und Wiirze fort.
Eine Spur von SiRe verleiht dem Finale das gewisse Etwas und
erschafft zusammen mit der quten Balance einen schénen Nachhall.

2015 Cuvée weifk QbA lieblich (Pfalz) 6,20
Weingut Hammel
Diese WeifRwein Cuvée besteht aus Rivaner, Silvaner & Scheurebe. Durch
die Verwendung mehrerer, sich ergdnzender Rebsorten erhoht sich das
Aromen- und Geschmacksspektrum zu einem Weingenuss fur jeden Tag.

Schoppenweine Rogé - 0,2 1

2022 Cuvée Rosé QbA feinherb (Pfalz) 6,20

Weingut Hammel & Cie.

Dornfelder & Spatburgunder Feinduftig an rote Beerenfriichte erinnerndes Bouquet.
Ein Hauch von feiner FruchtsiiRe verleiht diesem Wein eine
harmonisch milde Art gepaart mit saftig erfrischendem Wohlgeschmack.

Schoppenweine Rot - 0,21

2022 Piota Rogsa Primitivo Puglia IGT (Apulien) 6,90
Torrevento
Intensives Rubinrot, wohlduftendes und ausgepragtes Bouquet, sehr fruchtiger
Geschmack mit leichter Siif2e. Noten von Brombeere, Pflaume, Schokolade,
Heidelbeerkonfitiire, Blaubeeren, Vanille und Gewiirze.

20208patburgunder DQW halbtrocken (Baden) 6,20
Britzinger Sonnenhdle Weingut Behringer

Helleg, klares Rubinrot, der Wein duftet nach reifen Beeren, unterstiitzt von
pflanzlichen Elementen. Im Mund ist er fruchtbetont mit stiitzendem Tannin und
schmackbarer RestsiifRe. Ein harmonischer, solider Rotwein.

Weine enthalten Sulfite - Jahrgangsdnderung vorbehalten

Die Auswahl der Flaschenweine entnehmen Sie bitte der separaten
Weinkarte oder erfragen Sie bei unserem Serviceteam



Unsere Bezugsquellen

Saisonal bedingt frische Krduter und Gemise aus unserem eigenen Garten
Winzerweine & Edelgpirituosen - intergrape GmbH, 17033 Neubrandenburg
Edelgpirituosen aus Mecklenburg - Maennerhobby, 18184 Klein Kussewitz
Samtliche Grundnahrungsmittel - Metro Gastro, 17192 Waren/Miiritz
Getranke/Biere - Getranke-FachgrofRhandel Langert e K. 17121 Loitz
Obst & Gemiige - LebengmittelgrofRhandel Gudilk, 18069 Rostock
Rindfleisch - Lwb Th. von der Heide, 17168 Sukow- Marienhof
Saibling & Co. - Peenehof Képpen, 17168 Klein Wiistenfelde
Kartoffeln & Eier - Pflanzenbau Wagun AG, 17159 Dargun
Mehl aus der Mithle in 37308 Martinfeld

Landhaug Levitzow & “Die Selbermacher®*:

Restaurant - ca. 65 Platze

Terrasce - ca. 35 Platze

Hotel - ca. 35 Betten %
Partyservice - ab 10 Personen [)je, S%ﬁw
Grillhiitte - big zu 30 Personen

fod Q

Hofladen - Erzeugnisse aus unserem Haug & umliegender Betriebe,
sonntags frische Brétchen

Uncger Credo:

“ Ehrliche Kiiche mit friechen Produkten -
auf traditionelle Weige zubereitet “

Bei Fragen zu Allergenen & Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an ung



